
2500 KG

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS 

MARCA STRONGDUCK

TRANSPALETA 
HIDRÁULICA
GALVANIZADA
GS

CARACTERÍSTICAS

Ampliamente utilizado en el transporte de carne, 
productos marinos, vinos, bebidas, productos químicos, 
etc. y puede funcionar en condiciones de muy baja 
temperatura,  para entregar productos dentro y fuera de 
congeladores / refrigeradores.

Con Copping Supporting NOG y refuerzo de nervaduras 
debajo de la cubierta superior del triángulo.

Diseño completo de la bomba confiable a prueba de 
fugas que elimina el mantenimiento y extiende el tiempo 
de servicio.

Arco de dirección 210 y radio de giro pequeño.

La velocidad de descenso de la horquilla es controlable, 
operada por control manual y pedal.

Rodillo de entrada / salida, viaja más libremente.

Equipado con válvula de sobrecarga. Con mucho tiempo 
de servicio.

Control manual de 3 posiciones - Elevacion , descenso 
y neutro.

12 boquillas de grasa lubricante en todas las partes 
móviles para un fácil mantenimiento.

La tapa ajustable de la bomba garantiza una larga vida 
útil.

Mango ergonómico de goma grande con tres palancas 
de control.
 

MODELOS

CAPACIDAD

ANCHO EXTERNO DELAS HORQUILLAS

LARGO ÚTIL DE LAS HORQUILLAS

MEDIDAS DE LAS HORQUILLAS

 ALTURA DE LAS HORQUILLAS ELEVADAS

ALTURA DE LAS HORQUILLAS BAJAS

VACÍO ENTRE LAS HORQUILLAS

ALTURA DEL CHASIS

ALTURA TOTAL

LARGO TOTAL DEL EQUIPO

RUEDAS DE HORQUILLA NYLON

RUEDAS DE DIRECCIONALES NYLON

RUEDAS TREPADORAS

VELOCIDAD DE DESCENSO C/SIN DESCARGA

BOMBEO MANUAL

PESO DEL EQUIPO

JUEGO DE PISTONES CROMADOS
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Transpaleta de acero  galvanizado.
El modelo más estándar y popular con capacidad de 
2500 kgs.
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